WESELE ZIMOWE

Przytulne wnetrza, stylowa dekoracja oraz ogien
w zabytkowych piecach kaflowych nadadzg
niezwykty nastroj Panstwa uroczystosci. Zapach
grzanego wina, cynamonu i gozdzikow sprawi,
ze kazdy Gos¢, bedzie czut sie w Patacu jak w
domu. Aura panujgca za oknem bedzie pieknym
uzupetnieniem dekoracji.

Dla par organizujgcych wesele zimowe w prezencie
od Patacu:

e 7 kominkow bedg wydobywac sie trzaski ptongcego
drewna

e powitanie pachngcym grzanym winem

e woda aromatyzowana pomaranczg i gozdzikami

Zapraszamy do zobaczenia Patacu!
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KOKTAJL

19:00 Powitanie Gosci grzanym winem w Westybulu

OBTAD SERWOWANY

20:00 Proponowana godzina rozpoczecia serwisu

oferta obejmuje obiad 3-daniowy prosimy o wybdr 1 potrawy z 3 wybranych kategorii
obiad 4-daniowy +12 zt/os, prosimy o wybor 1 potrawy z kazdej kategorii

Przystawka
Roladka z wedzonego tososia z ziotowym serkiem
R6ze z baktazana z truflowym serkiem na sosie figowym
Mus z watrébek drobiowych podany na sosie malinowym z tostem
ZuUpa
Krem z pieczonego buraka z serem kozim i rukolg
Krem z biatych szparagow z kurczakiem i kwasng Smietang
Krem z pomidoréow z czosnkowymi grzankami
Danie gtdwne
Udko kacze confit pieczone w pomaranczach podane
z zapiekankg ziemniaczang i jabtkiem z zurawing
Roladka z kurczaka nadziewana warzywami podana z sosem
ziotowym, puree z selera i julienne warzywnym
Poledwiczka wieprzowa z sosem musztardowo-miodowym,
podana z kus-kus z pomaranczami i warzywami z grilla
Karp w sosie piernikowym podany z puree ziemniaczanym
| julienne warzywnym
Deser
Creme brulee z karmelizowanym bragzowym cukrem
Szarlotka podana na gorgco z sosem waniliowym i cynamonem
Sernik zimowy z gorgcymi malinami i biatg czekoladg
Gruszki pieczone w czerwonym winie z lodami waniliowymi




BUFET ZIMNY

Wedzony toso$ na maslanej grzance z serkiem
szczypiorkowym
Tradycyjne Sledzie w Smietanie z jabtkiem
Vol-au-venty z musem krewetkowym i koperkowym
dressingiem
Pieczyste delicje /pieczona karkéwka z majerankiem, plastry
indyka z tymiankiem, pieczona rolada cieleca z musem z
tunczyka/
Keftedesy wieprzowe ze stodkim sosem chili
Roladki z kurczaka nadziewane szpinakiem
podane z satatkg ziemniaczang
Pasztet wiejski pieczony ze sSliwka
Satatka z mozzarelli i pomidoréw z pierozkami tortellini
Satatka Grecka z fetg i oliwkami
LiScie Swiezego szpinaku z serem Gorgonzola,
orzechami i owocami
Satatka z grillowanych warzyw z kietkami i ziarnami stonecznika
Sosy /zurawinowy, tatarski, czosnkowy, chrzan/
Dodatki pikle: ogorki, grzyby, papryka, oliwki,
Wybor pieczywa, masto ziotowe

Stolik stodkosci
Kruche babeczki z owocami
Sernik cytrynowy z biatg czekolada
Mus z gorzkiej czekolady z wisniami
Panna Cotta waniliowa z sosem owocowym
Ciasto marchewkowe z przyprawami korzennymi



DANIA GORACE SERWOWANE W BUFECTE

Proponowana godzina podania 22:30 - 23:30
(prosimy o wybor dwoch dan i czterech dodatkow z propozycji)

Eskalopki z poledwiczek wieprzowych
W czerwonym winie z gozdzikami
Pieczona szynka wieprzowa w sosie winogronowym
Roladki z kurczaka ze szpinakiem
Pieczony kurczak z sosem BBQ i kurkami w sosie Smietanowym
Mahi-Mahi duszona w pomidorach
Pieczona gtadzica w sosie z matzy Venus i biatego wina

Dodatki: truflowe ziemniaki/ ziemniaki opiekane z majerankiem/
gnocchi/ kopytka smazone na masle/
kluski Slgskie/ polenta/ ryz jasminowy/ grillowane warzywa
A - A (papryka, baktazan,cukinia, marchew)/
R T warzywa duszone w sosie pomidorowym i kolendrze/
DSOS ISRy duszona modra kapusta

Serwis tortu, proponowana godzina serwisu 0:00

Proponowana godzina podania 01:30 - 02:30
(prosimy o wybor 1 zupy)
Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym
Zupa gulaszowa z ziemniakami na wedzonce
Krem ziemniaczany z porem, curry i czosnkiem

NAPOJE

Soki owocowe , woda mineralna z gazem i bez gazu
Napoje gazowane - Coca Cola, Fanta, Sprite
Soki Cappy, wybor herbat, kawa
Dodatki zimowe: miod, gozdziki, pomarancze, cynamon



ALKOHOT

PAKIET I: wino, wodka 60 zt/ 0s
PAKIET II: wino, wodka, piwo 70 zt/ os
PAKIET IlI: wino, wodka, piwo, wkisky, bourbon 90 zt/ os

PAKIET IV: wino, wodka, piwo, whisky, bourbon, rum, alk. kolorowe 110 zt/os

Optata korkowa w przypadku przywiezienia wtasnego alhoholu:
700 zt dla przyje¢ do 90 osbb, 1000 zt dla przyje¢ powyzej 90 0sob
Kwota ta obejmuje: serwis, szkto, coolery z lodem

HOTEL

Oferta specjalna dla gosci weselnych, cena zawiera $niadanie
w formie bufetu oraz dwugodzinny dostep do fazni parowe;:

pokdj dwuosobowy (12 pokoi) 250 7zt
pokoj trzyosobowy (6 pokoi) 350 7z
apartament (2 pokoje) 295 7
pokdj jednoosobowy (1 pokdj) 180 zt

dostawka (do 6 sztuk) 100 zt




PARKIET TANECZNY

Westybul - przestronny hall 39 m2 przy Sali Balowej, przeznaczony
do 90 0sob. Oprawa muzyczna we wtasnym zakresie.
Dysponujemy bazg sprawdzonych muzykdw i D)'éw,

TORT

Tort weselny w cenie 12 zt/0s
Smak, ksztatt oraz dekoracja ustalane indywidualnie
Przywiezienie wtasnego tortu wigze sie z optatg za serwis: 5 z#/0s

KOKTAJL

Cava - hiszpanskie wino musujgce serwowane bez limitu 11 zt/os

Menu finger food w cenie 12 zt za zestaw:
Prazynki z sera plesSniowego z pietruszkg i ptatkami migdatow
Mini babeczki z musem ziotowym
Vol-au-vent z krewetkami i koperkiem
Koreczki z z6ttego sera i winogronami

SLUB CYWILNY

Przygotowanie ceremonii we wnetrzach patacu 450 zt:
stot dla Urzednika Stanu Cywilnego
eleganckie krzesta dla Pary Mtode]

30 krzeset dla gosci
5 stolikow koktajlowych
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POPRAWINY

BRUNCH 10:00-13:00

Cena dla rezydentéw hotelu 29 zt, cena dla gosci 49 zt
Bufet zimny:

Wybor wedlin i kietbas oraz wybor serow

Mozzarella z pomidorami i sosem pesto

Tradycyjny pasztet

Serek wiejski ze szczypiorkiem

Pasta jajeczna

Wybdr dzemow i jogurtow

Ptatki kukurydziane i musli, mleko

Croissanty i wypiekany w Pafacu chleb, masto

Bufet gorgcy

Jajecznica na masle

Paréwki w boczku

Pieczone udka kurze z ziemniakami opiekanymi w ziotach
Zurek z biatg kietbasg i jajkiem (badz inna zupa)

Stodkosci

Piernik ze skorkg pomaranczowa
Nalesniki z biatym serem

Swieze owoce

Pakiet napoi w cenie 19 zt/ osobe obejmuje:

Grzane piwo z miodem/piwo beczkowe

Soki owocowe, wode mineralng

Swiezo parzong kawe

Wybor herbat czarnych i owocowych

Zimowe dodatki: gozdziki, pomarancze, cynamon, miod

LIMOWE OGNISKO T GRILL 11:00-14:00

Cena pakietu podstawowego 35 zt zawiera:

Kietbaski do samodzielnego pieczenia nad ogniskiem

Karkdéwka marynowana w ziotach

Warzywa grillowane z ziotami: baktazan, cukinia, papryka, pieczarki
Sosy: salsa pomidorowa, sos serowy, sos tatarski, musztarda,
ketchup

Pikle: ogorki kwaszone, konserwowe, papryka, pieczarki, oliwki
Wypiekany w Patacu chleb, masto

Dodatkowo:

Placek z morelami 5 zt/ os

Szasziyki ze Swiezych owocow 5 zt/ os

Tradycyjny zur z jajkiem i biatg kietbasg 5 zt/ os

Tradycyjny bigos z grzybami i Sliwkami 5 zt/ os

Pajdy wiejskiego chleba ze smalcem domowym 5 zt/ 0s
Ziemniaki pieczone z jogurtem i pastg sezamowg 5 z#/ os
Wybor kolorowych satat z oscypkiem i suszonymi owocami 5 zt/ os
Greckie Kofty z miesa jagniecego z cynamonem i kminem
rzymskim 10 zt/ os

Piers kurczaka marynowana w mleku kokosowym z imbirem i
kolendrg 15 zt/ os

Pakiet napoi w cenie 19 zi/ osobe obejmuje

Grzane piwo z miodem/piwo beczkowe

Soki owocowe, wode mineralng

Swiezo parzong kawe

Wybor herbat czarnych i owocowych

Zimowe dodatki: gozdziki, pomarancze, cynamon, miéd



CENA

199 zt za osobe dorostg
Dzieci do 12 lat: 50 % ceny/os (menu dla dzieci)
Dzieci do 1 roku bezptatnie
Obstuga techniczna (zespot muzyczny, fotograf):
50% ceny/os

Cena zawiera: powitanie pachngcym grzanym winem,
uroczystg kolacje serwowang, dania w bufecie zimnym i dania
na ciepto, stolik stodkosci, zabytkowe piece kaflowe bedg
ogrzewac gosci palonym drewnem, obstuge kelnerskg,
wynajem patacu na 9h, kwiat we flakonie i Swiece na stotach,
Apartament dla Pary Mtodej, Dla Gosci hotelowych poranny,
rozgrzewajacy seans wtazni parowej

Istnieje mozliwos¢ wydtuzenia czasu trwania przyjecia:
1000 zt za kazdg rozpoczetg godzine

OFERTA OBOWIAZUJE

Od listopada do marca
Przyjecia w sobote minimalna liczba gosci to 60 0sob



